CARACTERISTICAS PLANCHAS COMERCIALES CORIAT® A GAS

* Fabricadas completamente en lamina de acero inoxidable. * Perillas metdlicas con mandos en polipropileno rojo con vélvulas importadas,

Mejores ideas para cocinare ,
* Plancha en cold rolled steel, totalmente sellada. certificado CGA para uso industrial. e INSUPERABLE PODER CALORIFICO o
* Quemadores tipo U en acero inoxidable. * OPCIONAL: Patas en acero inoxidable de 0.60 m de alto.  ~=

* Depésito para recolectar grasa en acero inoxidable.

DIMENSIONES: |ldeales como elemento central para la produccion de FAST FOOD
- 0 como equipo de apoyo en la cocina industrial.
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Disefio modular que se adapta a sus necesidades.
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Mayor higiene gracias al exclusivo

N ; sistema recolector de grasa.
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Todo para tu negocio www.servinox.com.mx



